
SENSE OF TASTE 
 
 

For more than 20 years working as a manufacturer of the most select turrones and confectionary, 
Pablo Garrigós Ibánez has been driven by the same objective:  offering 100% home-made product 
that meets the standards fo the most demanding gourmet. 
 
Our company holds claim to a tradition built around three generations of master turron makers yet 
manages to maintain a youthful drive towards continuous self-improvement.  Our main focus is to 
carefully supervise all aspects of our work, from selecting the best natural ingredients to our 
personalized customer service.   
 
All of our products are manufactured following traditional methods.  We carefully choose the 
ingredients of our turron from regions renowned for producing the finest quality natural products.  
From the Mediterranean basin, where the Marcona almond can be found, to the mountains of the 
Iberian Levante from where our orange blossom and rosemary honeys originate.  Our desserts and 
chocolates also follow the same tradition of quality, being the perfect example of a fusion of rich 
traditional flavours and essences from around the world. 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

DETU10 Assorted Portions Gift Delicatessent 170g 
 
Turron portion selection in 5 tastes: turrón Alicante; milk chocolate turron with Marcona almond 
and macadamia nuts, Marcona almond brittle turrón with sesame and dark chocolate with Marcona 
almonds. All 10 portions are individually packed. 
 
Case Pack:  10 
Shelf Life from DOP:  15 months 



 
 

NEW EDITIONS 

 

PETIT DELICATESSEN 

Delicious combination of our select turrón in 10 mini assorted portions 

Turrón de Alicante: 3 pcs.  

Almond Brittle Turrón with sesame: 3 pcs. 

Milk Chocolate Turrón with Almonds: 2 pcs. 

Dark Chocolate Turrón with  Almonds: 2 pcs. 

Made with the best Marcona almonds from the Mediterranean. 

Unit: 90 g pack 
Units / box: 20 units  
Size: 8 x 8 x 9 h cm 
Shelf Life: 15 months 
 



DETO02 Torta Turrón de Alicante 200g 
 

Torta Turrón de Alicante is representing 
exquisite mix of toasted Mediterranean Marcona 
almond, rosemary honey, sugar and egg white. 
All ingredients are 100% natural and are coming 
from Mediterranean region. 
 
Case Pack:  15 
Shelf Life from DOP:  18 months 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
DETO03   Dark Chocolate with Almonds 
Torta Delicatessent 200g 

 
Incomparable taste of Mediterranean Marcona 
Almond covered by delicious dark chocolate. 
 
Case Pack:  15 
Shelf Life from DOP:  15 months 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

DETO04  
Almond Brittle Torta with Sesame 
Delicatessen 200g 
 
Almond brittle torta combines exquisite 
caramelized rosemary honey, sesame essence 
and original taste of Marcona Almond. 
 
 
Case Pack:  15 
Shelf Life from DOP:  18 months 

 
 
 



DERT01 
Torta Turron de Jijona 

Delicatessen Rilsan 200g 
 
Torta Turrón de Jijona is 
representing unique combination of 
toasted Mediterranean Marcona 
almonds, orange blossom honey, 
sugar and egg white. All ingredients 
are 100% natural and are coming 
from Mediterranean region. 

 
Case Pack:  8 
Shelf Life from DOP:  18 months 
 
 
 
 
 

 
DERT02 Torta Turron de 

Alicatente Delicatessen Rilsan 
200g 

 
Torta Turrón de Alicante is 
representing unique mix of toasted 
Mediterranean Marcona almonds, 
rosemary honey, sugar and egg 
white. All ingredients are 100% 
natural and are coming from 
Mediterranean region. 
  
Case Pack:  12 
Shelf Life from DOP:  18 months 
 
 
 
 

 
 
 
 

DERT03 Dark Chocolate Torta 
with Almonds Delicatessen 

Rilsan 200g 
 
Incomparable taste of Mediterranean 
Marcona almonds covered by 
delicious dark chocolate. 

 
Case Pack:  10 
Shelf Life from DOP:  15 months



 

 

 

TURRÓN DE ALICANTE PORTIONS 
Product code: DETP02 

Description:  Turrón  de  Alicante  portions  are 
representing  unique  mix  of  toasted  Marcona 
almond,  rosemary honey,  sugar and egg white. All 
ingredients are 100% natural and are coming  from 
Mediterranean region. 

Ingredients: Selected and toasted Marcona almond 
68%,  rosemary  honey  16%,  sugar,  glucose  syrup, 
egg white , and wafer ( potato starch ). May contain 
traces of: sesame and hazelnut. 

Net weight 1 piece: 8 g approx. 

 Pieces per 1 kg: 125 approx 

Bulk Packaging: 2 Kg (250 units) 

Gross weight bulk packaging: 2,25 Kg 

Shelf life: 18 months 

Storage conditions: Cool and dry place, up to 20‐25°C 

Boxes per pallet: 56 

Product photo:  



 

 

 

MILK CHOCOLATE TURRON WITH ALMONDS ‐ PORTIONS 
Product code: DETP04 

Description:  Unique  combination  of  a  delicious milk 
chocolate  layer  and  the  Marcona  Almonds  from 
Mediterranean basin. 

Ingredients:  Selected  and  toasted  Marcona  almond 
40%,  sugar,  cocoa  butter, whole milk  powder,  cocoa 
paste,  whey  powder,  emulsifier  (soya  lecithin)  and 
vanillin. Min. Cacao (30 %) 

Net weight 1 piece: 10 g approx. 

 Pieces per 1 kg: 90 approx. 

Bulk Packaging: 2 Kg (180 units) 

Gross weight bulk packaging: 2,24 Kg 

Shelf life: 15 months 

Storage conditions: Cool and dry place, up to 20°C 

Boxes per pallet: 56 

Product photo:  



 

 

 

DARK CHOCOLATE TURRON WITH ALMONDS ‐  PORTIONS  
Product code: DETP05 

Description:  Incomparable  taste  of  Mediterranean  Marcona 
almond covered by delicious dark chocolate. 

Ingredients:  Selected  and  toasted Marcona  almond  40%, 
cocoa paste, sugar, cocoa butter, emulsifier (soya lecithin) 
and vanillin. Min. Cacao (53 %) May contain traces of: 
milk and other nuts 

Net weight 1 piece: 10 g approx. 

 Pieces per 1 kg:  90 approx. 

Bulk Packaging: 2 Kg (180 units) 

Gross weight bulk packaging: 2,24 Kg 

Shelf life: 15 months 

Storage conditions: Cool and dry place, up to 20°C 

Boxes per pallet: 56 

Product photo:  



 

 

 

 ALMOND BRITTLE TURRON PORTIONS 
Product code: DETP06  

Description:  Almond  brittle  turrón  combines 
exquisite  caramelized  rosemary  honey,  sesame 
essence and original taste of Marcona Almond. 

Ingredients: Selected and toasted Marcona almond 
64%,  rosemary  honey  15%,  sugar,glucose  syrup, 
sesame  and  wafer  (potato  starch).  May  contain 
traces of: egg white and hazelnut. 

Net weight 1 piece: 8 g approx. 

 Pieces per 1 kg: 125 approx. 

Bulk Packaging: 2 Kg (250 units) 

Gross weight bulk packaging: 2,25Kg 

Shelf life: 18 months 

Storage conditions: Cool and dry place, up to 20‐25°C 

Boxes per pallet: 56 

Product photo:  



 

 

 

MILK CHOCOLATE TURRON & MACADAMIA NUTS  
‐ PORTIONS  

Product code: DETP08  

Description:  Combination  of  a  delicious  milk  chocolate  layer  and  the 
finest Macadamia Nuts from Australia. 

Ingredients:  Selected  and  toasted  Macadamia  Nuts 
30%,  sugar,  cocoa  butter,  whole  milk  powder,  cocoa 
paste,  whey  powder,  emulsifier  (soya  lecithin)  and 
vanillin. Min.  Cacao  (30  %).     May  contain  traces  of: 
other nuts 

Net weight 1 piece: 15g approx. 

 Pieces per 1 kg: 67 approx. 

Bulk Packaging: 2 Kg (134 units) 

Gross weight bulk packaging: 2,25 Kg 

Shelf life: 15 months 

Storage conditions: Cool and dry place, up to 20°C 

Boxes per pallet: 56 

Product photo:   



DEPA04 Stuffed almonds Delicatessen 
200g 

 
Unique combination of three flavours: cinnamon, 
lemon and Mediterranean almond that is 
covered by fine wafer. Each stuffed almond 
packed individually. 
 
Case Pack:  10  
Shelf Life from DOP:  11 months 
 

  
 
 
 

DEPA07 Almond Cakes with Chocolates 
Delicatessen 200 g 

 
Combination of Mediterranean almond, delicious 
chocolate, cinnamon and lemon is creating 
unique taste experience. Each almond cake 
packed individually. 
 
Case Pack:  10 
Shelf Life from DOP:  5 months 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

DEGR01 Sugared Almonds Delicatessen 200g (pink package) 
An exquisite roasted Marcona almonds that are covered by finest sugar cover. 

Case Pack:  18     Shelf Life from DOP:  12 months 
 

DEGR03 Sugared Almonds with Cinnamon Delicatessen 100g (beige package) 
An exquisite roasted Marcona almonds that are covered by fine combination of cinnamon & sugar. 

Case Pack:  18    Shelf Life from DOP:  12 months 



 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
CHBO01  6 Assorted Chocolate Almonds 250g (left) 

Intensive flavours emerging from our chocolates exquisitely mixed with caramelised 
Mediterranean Marcona almonds.   
Flavours:  Turron de Jijona, Coconut, Orange, Cinnamon & Mango, Tiramisu, Coffee 
& Vanilla.                                              
Case Pack:  10   
 

CHBO02   4 Assorted Chocolate Almonds 100g (right) 
Flavours:  Coconut, Orange, Cinnamon & Mango, Tiramisu. 
Case Pack:  18 
 
 
Shelf Life from DOP:  18 months 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 



 
 

NEW EDITIONS 

 

CHOCOLATE ORIGIN – Limited Edition  

Discover a new world of the chocolate origin by Pablo Garrigós Ibáñez 

Carefully made  from  selected  cocoa  beans  harvested  in 
authentic Grands Cru of  the  country.  The uniqueness of 
the  area,  climate  and  soil  make  these  selection  single 
origin chocolates. 

.  
TANZANIA – 75 % cocoa 

With  great  intensity  and  flavor,  it  delivers  a  fusion  of 
liquorices, ginseng root and bitter walnut impressions. It´s  
taste  then  turns  surprisingly  creamy  and  'round',  with 
impressions of sour cherries and plum marmalade. 
 
Unit: Bar 80 g   
Unit / box: 20‐ 24 units approximately 
Size: 11 x 1 x 13 h cm 

Shelf Life: 18 months  

 

SANTO DOMINGO – 70 % cocoa 

 

It´s  velvety  texture  and  strong  flavor  elegantly  blend  the  first 
notes  of  minerals,  berries  and  medicinal  herbs  with  the  final 
impressions of green and black olives.  
 
Unit: Bar 80 g   
Unit / box: 12 units 
Size: 11 x 1 x 13 h cm 

Shelf Life: 18 months 

  



 
 

NEW EDITIONS 

 
 

CHOCOLATE ORIGIN – Limited Edition 

Discover a new world of the chocolate origin by Pablo Garrigós Ibáñez 

Carefully  made  from  selected  cocoa  beans  harvested  in 
authentic Grands Cru of  the  country.  The uniqueness of  the 
area,  climate  and  soil  make  these  selection  single  origin 
chocolates. 

 

TOGO – 61 % cocoa 

Is characterized by a smooth bitterness from the beginning to 
the end with impressions of pear syrup and ginger biscuits.  
 
Unit: Bar 80 g   
Unit / box: 12 units 
Size: 11 x 1 x 13 h cm 

Shelf Life: 18 months 

 

ARRIBA – 50 % cocoa 

 
The  opening  taste  is  subtly  bitter  with  impressions  of  cedar 
wood.  Then  the  chocolate  softens  and  sweetens  the  palate  to 
appreciate floral notes of jasmine, orange blossom and violet. 
 
Unit: Bar 80 g   
Unit / box: 12 units 
Size: 11 x 1 x 13 h cm 
Shelf Life: 18 months 
 
 



 
 

NEW EDITIONS 

CARAMEL MILK CHOCOLATE WITH 
CRUNCHY AMARETTI 

A perfect balance between the creaminess of the milk 
chocolate, caramel toffee, sweetness and the bitter taste 
of crunchy Amaretti. 
 
Unit: Bar 80 g   
Unit / box: 12 units 
Size: 11 x 1 x 13 h cm 

Shelf Life: 15 months 

 

 

 

 

 

Proudly imported by Samora’s Fine Foods & Gifts, Concord, ON , CANADA, L4K 4A4  T: 905‐760‐8188 

 

 

 

 

 

 

 




